®
Presse-Information 06-02/2020 El@

i Feemde kodew |

Smart Steam Set begeistert mit Freude am Kochen:
Perfekt fir Muldenlifter und gesundes Kochen

Wow, was fur ein Topfset! Das Smart Steam Set von ELO zeigt sich in vielerlei
Hinsicht als perfekter Topf-Match fir Herde mit einem Kochfeldabzug. Diese
neue Art des Absaugens von Brat- und Kochdiinsten kommt in immer mehr
Kuchen zum Einsatz und bietet zahlreiche Vorteile gegenlber traditionellen
Dunstabzugshauben, stellt jedoch auch neue Anforderungen an das
Kochgeschirr. Mit dem neuen Topfset macht Kochen jetzt noch mehr Spald
und eignet sich auch hervorragend zum wasserarmen und
vitaminschonenden Garen.

Neue Technologien erdffnen neue Mdglichkeiten. Als vor ein paar Jahren die ersten
Kochfelder mit integrierten Dunstabziigen auf den Markt kamen, war diese
technische Innovation noch ein Geheimtipp. Heute bieten zahlreiche Hersteller
B diese komfortable und intelligente
Lésung an, so dass Muldenlufter
immer haufiger in den Kichen
vorzufinden sind. Damit der
Dampf auch ruckzuck in den
Dunstabzug gelangt, muss dieser
seitlich aus dem Topf entweichen
kbnnen. Beim neuen Topfset
Smart Steam Set kein Problem.

. e ~ ‘ : | Denn ein breitkrempiger Deckel
und eine entsprechende Ausbuchtung im Topfrand machen es mdoglich. Je
nachdem, wie der Deckel auf dem Topf platziert ist, kann der Dampf starker oder
schwacher kontrolliert entweichen. Nur leicht den Deckel drehen und schon lasst
sich das Abdampfen optimal dosieren. Der graue Silikonumrandung am Glasdeckel
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sorgt nicht nur fir passgenauen Sitz auf dem Topf, sondern verhindert auch, dass
beim Kochen nichts klappert. Der energiesparende Kapselboden leitet die Warme
optimal an das Kochgut weiter, so dass auch wasserarmes und vitaminschonendes
Garen mdoglich ist. Dank des integrierten Ol-Dosiersystems — in der Form zweier
Ringe am Topfboden — kann Ol kinderleicht beim Kochen, Schmoren und Braten
eingespart werden.

Alle Topfe und Stielkasserolle haben eine Volumenskala, sind backofenfest bis 240
Grad Celsius (mit Deckel bis 180 Grad Celsius), spulmaschinengeeignet und fur alle

Herdarten (auch Induktion) geeignet. ELO gewahrt finf Jahre Garantie auf dieses
hochwertige Topfset.

Erhéltlich im Fachhandel und Beratungshandel

Unverbindlicher Verkaufspreis:

Topfset Smart Steam Set, 4 tlg., Fleischtopf ¢ 16, 20 und 24 cm jeweils mit Glasdeckel,
Stielkasserolle mit Ausguss ¢ 16 cm, Edelstahl 18/10, 159,- €
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